APERITIFS

Maison

Martini rouge ou blanc
Porto rouge
Pineau blanc
Ricard

Batida nature
Picon au vin blanc
Cynar

Campari nature
Negroni

Pisang nature
Pisang S.A
Prosecco

Spritz

Bacardi nature
Muscat

Gin nature

Bitter S.A

Supplément (orange, coca, etc...)




BOISSONS

Eau plate 25cl - 50cl - 1L 2.30€ - 4.80€ - 7.00€
Eau peétillante 25cl - 50cl - 1L 2.30€ - 4.80€ - 7.00€
Coca 25cl 2.50€
Coca zero 25cl 2.60€
Coca 1l 8.00€
San Pellegrino citron 2.60€
San Pellegrino orange 2.60€
Tonic 2.60€
Jupiler 2.20€
Jupiler 0% alcool 2.20€
Carlsberg 2,70¢
Orval 5.50€
lce tea péche 2.60€
lce tea petillant 2.60€
Jus d'orange 2.40€

Jus pomme cerise 2.40€




ENTREES

CHAUDES

Scampis a l'ail

Scampis fritti

Scampis du chef

Scampis arrabiata

Scampis creme tomate
Calamars a l'ail

Calamars fritti

Cuisses de grenouille a l'ail

Croquettes de fromage (maison)

FROIDES

Jambon de Parme, melon
Carpaccio de thon rouge
Carpaccio Piemontese
Antipasto misto

Salade Caprese (bufala)




PLATS

PATES “Spaghetti - Linguini - Rigatoni - Penne - Tagliatelle

Bolognaise

4 Fromages
All'Amatriciana
Alla Puttanesca
Carbonara
Vongole

Fruits de Mer
Creme Saumon

Lasagne

Trio de pates + Viande :
« Lasagne
o Tortellini 4 fromages
o Tagliatelle tom. fraiche et pesto

Viande au choix (escalope grillee ou brochettes 3 p.)

RISOTTI

Scampis, Crevettes grises, Safran

Gorgonzola, Speck




ESCALOPES DE VEAU STEAK DE BOEUF

4 Fromages Poivre creme
Alla Puttanesca 4 fromages

All'Arrabiata Puttanesca

Lhamplgnons Licme Champignons creme

Parmiggiana

Milanaise AGNEAU
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Brochettes d'agneau (7p)
Osso bucco

Cotes d'agneau grillees

POISSONS

Espadon grille

Filets de rouget facon du Chef

SUPPLEMENTS
Frites
Salade

Pates

Sauces

Tout accompagnement de pates avec une sauce differente de celle du plat initial 4.00€

Tous nos plats sont accompagnes de pates, frites, ou pomme au four (compris dans le prix).
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Marinara : Tomate, Ail

Margherita; Tomate, Mozzarella, Basilic

Prosciutto: Tomate, Mozzarella, Jambon

Campagnola: Tomate, Mozzarella, Jambon, Champignons

4 Stagioni: Tomate, Mozzarella, Jambon, Champignons, Artichauts

Del Bosco: Tomate, Mozzarella, Poivrons, Qignons, Champignons

Parmiggiana: Tomate, Mozzarella, Aubergines, Parmesan rape

Parma: Tomate, Mozzarella, Jambon de Parme

Crudaiola: Tomate fraiche, Mozzarella, Jambon de Parme,
Copeaux de Parmesan, Créme Balsamique

Hawai: Tomate, Mozzarella, Jambon, Ananas

4 Formaggi: Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Taleggio, Pecorino

Diavola: Tomate, Mozzarella, Spianata Piquante

Scoglio: Tomate, Mozzarella, Calamars, Moules, Vongole, Scampis

Napoli: Tomate, Mozzarella, Anchois, Capres, Olives, Ail

Végetariennes: Tomate, Mozzarella, Legumes

Tonno: Tomate, Mozzarella, Thon, Capres, Oignons Rouges, Olives

Capricciosa: Tomate, Mozzarella, Champignons, Jambon

Artichauts, Anchois, Olives

Saumon: Tomate, Mozzarella, Saumon, Tomates Cerise

Primavera: Mozzarella, Guanciale, Pepperoni, Tomates Jaunes
Oignons Rouges, Parmesan, Basilic, Poivre Noir

Pitta: Tomate, Mozzarella, Viande Pitta
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San Marco: Mozzarella, Brocoli, Anchois, Tomates Cerise
Alessandro: Mozzarella, Mortadella, Burrata, Pistache, Basilic
Sorrento: Mozzarella, Bufala, Rapes, Saucisse Italienne, Basilic
Positano: Mozzarella, Stracciatella, Guanciale, Tomates cerise, Basilic
Amalfi: Mozzarella, Bufala, Creme d'artichauts, Pancetta, Parmesan
Gargano: Mozzarella, Chévre, Miel d'acacia, Pommes Grani,
Lardons Braisés
Calabria: Mozzarella, Bufala, Tomates Cerise, Oignons Rouges,
N'Duja, Basilic, Parmesan
Tartufata: Mozzarella, Tartufata, Culatello, Pecorino, Champignons

Lardiere: Mozzarella, Pancetta, Aubergines, Parmesan, Basilic

CALZONEL

Calzone: Tomate, Mozzarella, Champignons, Jambon
Del Capo: Tomate, Mozzarella, Epinards, Saucisse Italienne
Parmesan, Jambon, Gorgonzola
Puglia: Mozzarella, Ricotta, Tomates Cerise
Parmesan, Jambon, Champignons
Calzone Farci de Pates: - 4 Fromages
- Tomate Basilic

- Bolognaise




Desserts

Tiramisu

Coupe chocolat
Dame blanche
Brésilienne ¢
Cassata

Tartufo

Mousse au chocelat"
Panna cotta

Sorbet

Sorbet Mixte

Boissons chaudes

Cafe
Espresso
Décaféiné
Cappuccino
Thé

Irish coffee

Alcools digestifs

Amaretto
Limoncello
Sambuca
Grappa
Averna

Vecchia romagna




ROUGES

Primitivo di manduria
Chianti
Montepulciano

Bardolino

ROSES

28.00€
26.00€
22.00€

24.00€

Montepulciano
Bardolino

Negroamaro

VIN AU PICHET

Verre 2.80€
1/4 L. 5.00€
1/2 L. 9.00€

3L 18.00€

22.00€
22.00€

22.00€

Rouge, blanc,

CARTE DES VINS

BLANCS

Vermentino

Pecorino

PETILLANTS

22.00€

24.00€

Lambrusco
Prosecco

Champagne

roseé

18.00€
26.00€

70.00€



